


A partager ou pas*

L a Dira butiata

Burrata 1259, huile d'olive San Marzano & pane fatto in casa

La, éoﬂaf@ m (elle en fait des tonnes celle-13) @

Burrata 125g, pane fatto in casa, au choix : Creme de champignons truffée,
tomates cerises, pesto de pistache ou créme de poivrons

Stracciatella fumée a la petite cuillere, huile d'olive San Marzano & pane fatto in casa

Ricatts belln @

Carpaccio de courgettes couleurs, ricotta, praliné aux amandes, citron & amandes torréfiées

BAuschelin /aa/oaﬂa%/}

Pain Pizza, tomates cerises confites, jambon speck, roquette & ricotta

Manmrm'a:

Assiette charcuteries & fromages italiens

Prix nets TTC en euros, service compris. La maison n'accepte pas les cheques, ni les billets de 500€.
La liste des allergénes est disponible sur simple demande.



Toutes nos pates sont déclinables en version sans gluten* (+2€)

Ca‘/?éab ,05 Ca‘/o&'af (Luigi les attendait) @

Mezzi Rigatoni Carbonara

Pesta []alane

Bucatini au Pesto de Pistache & stracciatella fumée

Casarecce, chair a saucisse caramélisée, sauce verte, huile verte & pickles du moment

er‘m&o’ e tu peuax

Mafaldine a la creme de champignons truffée

SUPPLEMENTI



/)] @

Sauce tomate, Fior di Latte, huile d'olive & basilic

/12 @&

Sauce Nduja , Fior di latte & spianata
Apres cuisson : Stracciatella fumeée, poivrons confits, pickles oignons rouges, creme de poivrons & basilic

149,

Sauce tomate, tomates cerises semi confites, Fior Di Latte & basilic
Aprées cuisson : Parmesan copeaux, jambon speck & huile d'olive

/Y @&

Sauce tomate & Fior Di Latte

Aprés cuisson : Jambon aux herbes, burratina & creme de pesto

/D @

Créme de courgettes au Grana Padano & Fior Di Latte
Apres cuisson : Creme de ricotta au citron, pickles courgettes & chimichurri Italien

/6 @

Creme, Grana Padano, Fior Di Latte, scarmoza fumée, chair a saucisse & oignons confits
Apres cuisson : Stracciatella fumeée, ciboulette, basilic & huile d'olive

1 @

Créme de pesto, Fior Di Latte & tomates cerises semi-confites
Aprés cuisson : Bresaola, ricotta & roquette

/8

Créme de champignons truffée & Fior Di Latte
Apres cuisson : Champignons crus, noisettes torréfiées & burratina

/19 &

Creme, Fior Di Latte, gorgonzola, pecorino poivré & taleggio
Apres cuisson : Miel

N0 @o

Base tomate, Fior Di Latte & origan

Aprés cuisson : Capres, Anchois, olives vertes, persillade & basilic



Qbacciatelln furmide @D  Jamben y/aex:«(o Peitony conlly @o
Butlatina Gso Jambon aus helbhes [amatey semi-conbites @9
Cheme de Aicotta @  Chait & paucipse GO Pickles caw%geﬂe
Cargamala Bhresaola Qi @
Glana Padane. @ Spianata Vloisetiey tathittibos D

SECONDI PIATT

paéaaf scandale @9

Poulpe grillé, yaourt pimenté, creme de poivrons, chimichurri italien & pommes de terre roties

Pelle Belluces @

Supréme de poulet réti, créme citron-basilic & pommes de terre réties

INSALATLT

LButhata supelylat

Salade, burrata, pickles, tomates cerises semi-confites, amandes torréfiées & vinaigrette balsamique

Céat, pap Juley &

Laitue romaine, tomates cerises semi-confites, poulet basse température, parmesan
& croltons de pizza



Le Bapet de la [lonna Go

Tiramisu, le vrai
Suggestion : a déguster avec un verre d’/Amaretto Bianco

LPanna [Nadenna

Panna cotta a la féeve de tonka, coulis au choix : coulis de péches blanches,
coulis passion ou coulis framboises (on peut aussi vous mettre notre praliné noisette...)

Créme bralée a la vanille, praliné & noisettes torréfiées

Lo Regina, del Gelats. @

Glace vanille Pedone, chantilly & praliné noisette

MENU BAMBIN] =

&/La,o & Lean an choix
ﬂtcca& %@W ou W%é /anéw& ée&y%e & /WM
é&ce /W% ou ﬂm (’aé/a



SOI'TS & BIRRI:

BIRRE ALLA SPINA

MEDIA GRANDE

Ma&eﬁi - BLONDE 45€ 79€
Qa:[&a: . IPA 49€ 89€
”70'/26 cguéd‘e - BLANCHE 49¢€ 89€

(Q/Lajo & Leaw . 25cL

Diabale . 2500

Coca Cola, Zeto, Coca Cola Chetly.ssc
o Z@ . 25CL

ﬁ% - 33CL

Jup de Crully /ga‘ga - ACE, ANANAS, POMME, FRAISE - 20CL
Socay Alttianaun. Sicile [ematchic

ORANGEADE SANGUINE, LIMONADE, MANDARINE VERTE - 275CL




BIANCHI

2024, Sauvignon Blanc

2025, Chardonnay

2025, Vermentino

Latte -« AOC Layan - Damaine dey pelthy quath

2024, Chenin

2024, Albarino, Chardonnay, Petit Manseng

Lacte - Arjou Blanc - Domaine [etia Via Vium
2023, Chenin Blanc

2023, Chardonnay

FRIZZANTI

Pagecca DOC - Captells [ angobatidls

Glera

Chenin Blanc / Chardonnay

Champagne [Brut Sawetain - Nakor tHenkist

Pinot Noir / Pinot Meunier

ROSATI

Catey de [Provence - Domaine [ e Cloche?
2025, Grenache / Cinsault

fbalie - [apcana (G] - Domaine FAescabalds
2025, Syrah / Vermentino

AL BICCHIERE ALLA BOTTIGLIA

12,5CL 75CL

25

AL BICCHIERE  ALLA BOTTIGLIA
12,5CL 75CL

25

AL BICCHIERE ~ ALLA BOTTIGLIA
12,5CL 75CL

45 24




AL BICCHIERE ALLA BOTTIGLIA

12,5CL 75CL

2024 - Sangiovese

30

Botdeaun » H-Emilizn Cland Che « Chitean [.a Choix Meunich

2022, Merlot - Cabernet Franc - Cabernet Sauvignon

(talie - Batbetra o Altba OOC - Dsnna M@@Md‘a’ Domaine Gioranni Rossa
2023, NEBBIOLO

Ventour. AOC - Domaine Dica
2023, Grenache - Syrah

[ete - Chinon - emaine /Oé/@'a/oe Allet
2023, Cabernet franc

2023, Pinot Noir

e + Etra Rassa OOC + Demaine Gisvanni Rassa

2018, Nerello Mascalese




BEVANDLE CALDL:




PASTA - PIZZA - AMORE
OUVERT TOUS LES JOURS
Lundi au jeudi : 1h30 - 14h30 & 18h30 - 22h30
Vendredi au dimanche : 11h30 - 23h30
PIZZAS A EMPORTER

C@numero10|atrattoria)




